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Sheet1

		例 食肉製品 レイ ショクニクセイヒン

						賞味期限の目標を45日に設定 → 45日×1.25 ≒ 57日（保存期間） ショウミキゲン モクヒョウ ニチ セッテイ ニチ ニチ ホゾンキカン

						保管温度：10℃ ホカン オンド

						製造日を0日とする セイゾウビ ニチ

						試験項目 シケンコウモク		初発 ショハツ		15日目 ニチメ		30日目 ニチメ		45日目 ニチメ		57日目 ニチメ

						生菌数 セイキンスウ		○		○		○		○		○

						大腸菌群 ダイチョウキングン		○		○		○		○		○

						大腸菌（E.coli） ダイチョウキン		○								○

						黄色ブドウ球菌 オウショク キュウキン		○								○

						サルモネラ属菌 ゾクキン		○								○

						官能評価 カンノウ ヒョウカ		○		○		○		○		○



		例 お菓子（揚げ菓子、スナック） レイ カシ ア ガシ

						賞味期限の目標を200日に設定 → 200日×1.25 ≒ 250日（保存期間） ショウミキゲン モクヒョウ ニチ セッテイ ニチ ニチ ホゾンキカン

						保管温度：25℃（常温） ホカン オンド ジョウオン

						製造日を0日とする セイゾウビ ニチ

						試験項目 シケンコウモク		初発 ショハツ		50日目 ニチメ		150日目 ニチメ		200日目 ニチメ		250日目 ニチメ

						生菌数 セイキンスウ		○		○		○		○		○

						大腸菌群 ダイチョウキングン		○						○		○

						酸価・過酸化物価 サン カ カサンカ ブツ カ		○		○		○		○		○

						水分 スイブン		○						○		○

						官能評価 カンノウ ヒョウカ		○		○		○		○		○
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